VORSPEISE

RINDER UNTERSCHALE ROASTBEEF STYLE

auf Tartarensauce mit fermentiertem Sellerie,
Feldsalat und Kimchi-Yuzu Dressing

SUPPE

HUMMER-BISQUE

mit Garnelentartar, Estragonél
und Croutons

PASTA
TAGLIATELLE AL TARTUFO

in einer cremigen-Triuffel-Parmesansauce

HAUPTGANG

ROSA GEBRATENER WILDSCHWEINRUCKEN
mit Kartoffelpiree, glasiertem wildem Brokkol;,
Wild-Preiselbeeren-Jus und Kartoffelkroketten

DESSERT

BIRNEN TARTE

mit Birnen Chutney, Mascarpone-Vanillecreme,
glasierten Birnen und Umami-Karamell

Preis des Menus inkl. Aperitif pro Person 75€



